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LA NOSTRA HISTORIA
NUESTRA HISTORIA

La fabrica d’embotits neix de la necessitat d’oferir
als nostres clients una qualitat i personalitat propia
dels nostres productes amb la maxima seguretat.

La nostra finalitat és aconseguir uns productes de
primerissima qualitat per sobre de la quantitat i
aixo ho aconseguim elaborant petites produccions
i establint uns controls que ens permetin controlar
totes les fases d’elaboracio per garantir uns embo-
tits artesans.

La fabrica d’embotits neix de la necessitat d’oferir
als nostres clients una qualitat i personalitat propia
dels nostres productes amb la maxima seguretat.

La nostra finalitat és aconseguir uns productes de
primerissima qualitat per sobre de la quantitat i
aixo ho aconseguim elaborant petites produccions
i establint uns controls que ens permetin controlar
totes les fases d’elaboracio per garantir uns embo-
tits artesans.
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EMBOTITS
CURATS

EMBUTIDOS CURADOS

Sén productes que han estat elaborats amb les
parts meés nobles i la cansalada de porc, salats,
condimentats, madurats i acabant el seu procés
d’elaboracio mitjancant un assecat en condicions
de temperatura i humitat controlada en els nostres
assecadors de Fussimanya.

Llonganissa de Vic (IGP)

Llonganissa extra

Llonganissa extra cular

Fuet extra

Somaia extra

Secallona

Llonganissa axoricada

Xorico extra

Xorico collaret

Sobrassada

Llom / cap de llom curat pebre negre
Llom / cap de llom curat pebre vermell
Panxeta curada pebre negre

Fusgimanya

Son productos que han sido elaborados con las
partes mas nobles y el tocino de cerdo, salados,
condimentados, madurados y terminando su pro-
ceso de elaboracion mediante un secado en condi-
ciones de temperatura y humedad controlada en
nuestros secadores de Fussimanya.

Salchichon de Vic (IGP)

Salchichdn extra

Salchichon extra cular

Fuet extra

Somaia extra

Secallona

Salchichén achorizado

Chorizo extra

Chorizo collar

Sobrasada

Lomo / Cabeza de lomo curado con pimienta negra
Lomo / Cabeza de lomo curado con pimienta roja
Panceta curada con pimienta negra
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EMBOTITS CURATS FFussimanya
EMBUTIDOS CURADOS

LLONGANISSA DE VIC (IGP)
SALCHICHON DE VIC (IGP)

Descripcio: producte que porta el
reconeixement de 'Indicacié Geo-
grafica Protegida (IGP) Llonganissa
de Vic. Aquest és el millor reconeixe-
ment al cuidat proces d’elaboracio
que pateix aquest producte. En ell,
s’hi expressen les caracteristiques
mes tradicionals de la llonganissa,
cosa que li donen el privilegi de
poder farmar part dels millors
apats.

Formats: peca sencera sense enva-
sar » Peca sencera al buit - Mitja
peca al buit » Filetejada i envasada
en sobres de 100g « Llangonissa em-
bolicada « Llangonissa en caixa de
fusta.

LLONGANISSA EXTRA
SALCHICHON EXTRA

Descripcié: producte amb un gran  Descripcion: producto con un 2r.
reconeixement per part dels nostres ~ nocimiente

clients. Elaborat a partirdeles carns
més nobles del porc, amorositamb I‘|'I“ P
daus de greix, fet que li dona una tradic 3 7ana de curacldn hace
imatge tradicional. La zona de cura-
ci6 fa gue aquest producte prengui
unes caracteristiques peculiars ex-
presant-se amb el seu excel.lent
aroma i bouquet.

Formats: llonganissa extra sencera
sense envasar » Peca sencera al buit
» V2 peca al buit « Filetejada | envasa- ;
da en sobres de 100g - Llonganissa dall b
embolicada « Llonganissa en caixa £ Ien
de fusta. '
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LLONGANISSA EXTRA CULAR
SALCHICHON EXTRA CULAR

Descripcié: la denominacid
d'aquest producte ve donada per la
tripa natural que s'utilitza en la seva
elaboracié. El contingut gras
d'aquesta tripa i les caracteristiques
que li proporcionen les carns utilit-
zades en el procés d'elaboracio, son
el millor aliat del lent procés de cu-
racio ala que és sotmes. Aixd, con-
juntament amb l'aspecte tradicional
del producte, fan que sigui un ali-
ment molt apreciat pels nostalgics
dels embotits casolans.

Formats: llonganissa cular sencera
sense envasar » Peca sencera al buit
« V2 peca al buit « Llonganissa embo-
licada « Llonganissa en caixa de
fusta.
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EMBOTITS CURATS
EMBUTIDOS CURADOS

limenta

FUET EXTRA
FUET EXTRA

Descripcid: producte elaborat a
partir d’'una seleccio de carns i greix
de porc, condimentat amb sal, es-
pécies i embotiten tripa natural. El
procés de curacié i acaba de donar
un aroma i gust caracteristic gue fa
que sigui un producte molt llaminer,
apte per els millors aperitius i entre-
pans.

Formats: peca sencera sense enva-
sar «» Peca sencera envasada al buit.

Fusgimanya

Descripcion: elabor

de seleccion d

Formatos: pieza entera sin

sars Pieza entera envasada a




EMBOTITS CURATS FFussimanya
EMBUTIDOS CURADOS

SOMAIA EXTRA
SALCHICHON EXTRA

Descripcié: producte gue presenta
la forma caracteristica de collar.
Aguest format té el seu origen en la
curacio de la botifarra crua, cosa
que lidona un caire de tradicionali-
tat, per tant és un producte perfecte ormar
per formar part de les fustesd’em- ~ 2arl ina fusta de embutidos.
botits.

Formatos: pieza entera sin enva-
sars Pieza entera envasada al
Formats: peca sencera sense enva- 0o,

sar« Peca sencera envasada al buit.

SECALLONA

SECALLONA
Descripcid: l'origen d'aguest pro- Descripcio: l'origen d
ducte es troba en 'assecat de les ducte es trc

: s batifarre
botifarres crues, per aixo conserva =

la forma de collaret. El poc temps
de curacié fan que sigui un produc-
te tendre sense florit i que conservi
les caracteristigues organocleptiques
de la carn pero, en aquest cas, seca.
Esun producte molt llamineriper- gana entre pats.
fecte pertreure la gana entre apats.

Formats: p
Formats: peca sencera sense enva- V250 Fecasencer
sars Peca sencera envasada al bui Rl

TOTS ELS NOSTRES PRODUCTES SON FRESCS | HAN PASSAT TOTS ELS CONTROLS DE QUALITAT
TODOS NUESTROS PRODUCTOS SON FRESCOS Y HAN PASADO TODOS LOS CONTROLES DE CALIDAD
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EMBOTITS CURATS FFussimanya
EMBUTIDOS CURADOS

LLONGANISSA AXORICADA
SALCHICHON ACHORIZADO

Descripcié: producte amb caracte-
ristigues molt particulars. Es troba a
mig cami entre la llonganissaiels
millors xoricos, aquest fet li dona
unes virtuts que fan d’ell un produc-
te molt apreciat per un ampli sector
de clients. Suau al gust, dolc¢ i llami-
ner, caracteristiques basiques per
formar part dels millors entremesos.

Descripcion: preducto con cara
teristicas muy part

Formats: peca sencera sense enva-
sar« Peca sencera al buit« V2 peca al
buit . Filetejada i envasada en
sobres de 100g.

XORICO EXTRA
CHORIZO EXTRA

Descripcid: elaborat a partirde les  Descripcion: elaborado a partic
carns més nobles del porc, greixi FEAITE e :
condimentat amb sal, espécies on
destaca el pebre vermell dolc i
déna les caracteristiques orga-
noleptiques especifiques i particu-
lars d’aquest producte. Apte per
aperitius i fusta d'embotits (format
collaret) i idoni per a entrepans (for-

Formatos: pieza entera si
mat ample). 5

sars Piezae 32| v

Formats: peca sencera sense enva- ~ >700F0s0DEs O
sar« Peca sencera al buit» V2 peca al

buit - Filetejada i envasada en

sobres de 100g.
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EMBOTITS CURATS
EMBUTIDOS CURADOS

XORICO COLLARET
CHORIZO COLLAR

Descripcid: presenta unes caracte-
ristiques organoléptiques similars al
xorico ample, perd el format de
collariun calibre més prim fan que
sigui un producte que té una cura-
cio més rapida (bona rotacio).
Aquestes particularitats fan que
tingui les caracteristiques perfectes
per formar part dels millors aperi-
tius o de les tradicionals fustes
d'embotits.

Formats: peca sencera sense enva-
sar« Peca sencera al buit.
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tradicionales f

dos:

SOBRASSADA
SOBRASADA

Descripcid: el procés d’elaboracio
de la nostra sobrassada és similar al
deles llles Balears, pero amb la par-
ticularitat que li dona el fet de que

estigui curat a les nostres contrades.

Les seves caracteristiques i formats
fan que sigui un producte idoni per
menjar a talls, ja sigui a sobre d’una
torrada o formant part d’un deliciés
entrepa.

Formats: peca sencera sense enva-
sar (pes aprox. 350g) » Peca sencera
al buit« 1/2 peca al buit (pes aprox.
150g).

cularid

Fusgimanya

Descripcion: el proceso de elabo-
racion de nuestr 5 5l
milar al de la

Islas Bale

queeste cu

Formatos: pieza entera sin enva

sar« Pieza entera envasada a

Vaclo




EM BOTlTS CU RATS Fusgimanya

EMBUTIDOS CURADOS

LLOM / CAP DE LLOM
CURAT AL PEBRE NEGRE

LOMO/CABEZA DE LOMO CURADO CON PIMIENTANEGRA

Descripci6: després d’'una bona se-
leccio dels lloms, aquest es sotme-
ten a un proces de maceracio amb
sal i pebre negre. La lenta curacio
d'aquest producte i la qualitat de
les carns fan que s'obtingui un pro-
ducte amb unes caracteristiques or-
ganoléptiques optimes. Les seves
propietats fan que sigui un bon pro-
ducte per formar part d’entrepans |
entremesos.

Fileteado y env,

en sobres 100g.

Formats: peca sencera sense enva-
sar « peces al buit « Porcions de 300g
(aprox.) = Filetejat i envasat en
sobres de 100g.

LLOM / CAP DE LLOM
CURAT PEBRE VERMELL

LOMO/CABEZA DE LOMO CURADO CON PIMIENTAROJA

Descripci6: la utilitzacié de pebre
vermell en el procés d’elaboracio i
curacio d’aquest producte, li déna
una personalitati caracteristiques
exclusives. El punt de dolgor i la co-
loracié proporcionada del pebre
vermell, fan gue sigui un producte
molt llaminer pel paladari atractiu
per la vista. Podem utilitzar aquest
producte per a l'elaboracié d'entre-
pans, o bé per la conformacio d’en-
tremesos, entre d'altres,

Formats: peca sencera sense enva-
sar « Mitges peces al buit « Porcions
de 300g (aprox.) al buit « Filatejat i
envasat en sobres de 100g.
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EMBOTITS CURATS FFussimanya
EMBUTIDOS CURADOS

PANXETA CURADA PEBRE NEGRE
PANCETA CURADA CON PIMIENTA NEGRA

Descripcio: producte amanit amb
pebrei sal, el qual despres d'un
temps de repos s'asseca. Aquest
proces permet obtenir un producte
tradicional molt apreciat com a
acompanyament de plats tipicsi ca-
racteristics de la cuina catalana.

Formats: peca sencera sense enva-
sar « Peca sencera al buit » Porcions
de 300g (aprox.) al buit,

TRADICIO: NOVA LINIA D’EMBOTITS TRADICIONALS
NUEVA LINEA DE EMBUTIDOS TRADICION

Les millors carns del porciun Las mejores carnes del cerdoy

procés d'elaboracio tradicional i un proceso de elaboracion tra-

. . dicional y mas cuidadoso nos
més acurat ens han permes fer

) ‘ han permitido hacer este em-
aquest embotit natural! butido natural!

Sense colorants Sin colorantes
Sense antioxidants Sinantioxidantes
Sense allergens: Sin alérgenos:
-Sin gluten
-Sense gluten Sin actoss
-Sense lactosa -Sin proteina lactea
- Sense proteina lactia - Sin derivados de la soja

- Sense derivats de la soj
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EMBOTITS
CUITS

EMBUTIDOS COCIDOS

Son productes que s’elaboren a partir de carn, greix
i menuts del porci que han estat sotmesos a un
tractament termic, ja sigui amb caldera o forn,
deixant-los llestos pel seu consum.

Risbe blanc

Bisbe negre

Botifarra d’ou

Botifarra cuita

Rotifarra negra

Botifarra catalana / Botifarra catalana trufada
Pernil cuit / Pernil cuit extra / Barra “York”
Llardons

Salsitxa Frankfurt

Panxeta cuita fumada

Llom i llonzat cuit i fumat

Motlle de peu de porc

Motlle de carn del perol

Motlle de peu de porc amb mousse de foie
Motlle de peu de porc amb botifarra negra i festucs
Llard

Fugsimanya

Son productos que se elaboran a partir de carne,
grasay pequerios del cerdo y que han sido someti-
dos a un tratamiento térmico, ya sea con caldera u
horno, dejandolos listos para su consumo.

Bull blanco

Bull negro

Butifarra de huevo

Butifarra cocida

Butifarra negra

Butifarra catalana / Butifarra catalana trufada
Jamon cocido extra / Primera / Barra “York”
Chicharrones

Salchicha Frankfurt

Panceta cocida ahumada

Lomo cocido y ahumado

Molde de pie de cerdo

Molde de carne del perol

Molde de pie de cerdo con mousse de foie
Molde de pie de cerdo con butifarra negra y pistachos
Manteca de cerdo
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EMBOTITS CUITS
EMBUTIDOS COCIDOS

BISBE BLANC
BULL BLANCO

Descripcid: es un dels productes
més emblematics de la nostra pro-
duccid. La seva elaboracio consis-
teix en la coccid de les millors carns
del porc, acompanyades per ron-
yons, llenglies, cotnes, etc...., [ em-
botides en tripa natural. Un cop cuit
fa que la mescla quedi homogénia a
la vista pero variada a la boca, ja
que son les diferents textures que
notem al paladar les que donen
idea del contingut original del pro-
ducte.

Formats: peca sencera sense enva-
sar« Peca sencera al buit » Mitja
peca al buit « Filetejada i envasada
en sobres de 100g.

Descripcion: es uno

ductos mas emb

Fusgimanya

BISBE NEGRE
BULL NEGRO

Descripcid: producte elaborat a Descripcién:
partir de les millors carns del porc
combinat amb la preséncia de sang.
Durant la coccio és dona la coagula-
cit de les proteines existens a la
sang, cosa que li dona el color i les
caracteristiques tipiques d'aquest te
producte. El Bisbe Negre tambeé el 1— S
podem consumir després d'un o
temps de curacid en assecador.

produce la coagulac

stentes

bién o po

ues de un tiempo
de curaciéon y secado.

Formatos: pieza

sntera sin enva-
sar = Pleza ente :

Formats: peca sencera sense enva-
sar« Peca sencera al buit » Mitja
peca al buit « Filetejada i envasada
en sobres de 100g.
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EMBOTITS CUITS
EMBUTIDOS COCIDOS

BOTIFARRA D'OU
BUTIFARRA DE HUEVO

Descripci¢: producte elaborat a
partir de carn, greix de porc, ou i
embotit en tripa natural. Esla
maxima expressio de la combinacio
entre les carns de porci l'ou. Les
propietats de ['ou, una vegada cuit,
donen un aroma i textura esponjosa
a aquest producte que fa que sigui
molt agradable al paladar.

Formats: peca sencera sense enva-
sar « Peca sencera al buit.

BOTIFARRA CUITA
BUTIFARRA COCIDA

Descripcid: l'origen d'aquest pro-
ducte el podem trobar a les matan-
ces de porc doméstiques, molt tipi-
ques del nostre territori. La coccid
deles carnsiel greix de porc fan
que aquest embotit es transformi
en un producte suau i agradable al
paladar, perd que desprengui els
millors aromes de la carn cuita.

Formats: peca sencera sense enva-
sar» Peca sencera al buit.
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Descripcion: producto elaborado
a partir de carme, grasa de cerdo,
huevo y embutido en tripa natu-
ral, Es la maxima expresion de la
combinacion entre les carmes de
cerdoy el huevo, Las propiedades
del huevo, una vez cocido, dan un
aromay textura esponjosa al pro-
ducto que hace quesea muy
agradable al paladar.

Formatos: pieza entera sin enva-
sars Pieza entera al vacio.

Descripcion: el origen de este
producto lo encontramas en las
matanzas de cerdo domesticas,
muy tipicas de nuestro territorio.
La coccion deles camesy |a grasa
decerdo hacen que este embuti-
do setransforme en un

producto suave y agradable al pa-
ladary a la vez que desate los me-
jores aromas de |a carne cocida.

Formatos: pieza entera sin enva-
sar« Pieza entera al vacio.




EM BOTlTS CU |TS Fusgimanya
EMBUTIDOS COCIDOS

BOTIFARRA NEGRE
BUTIFARRA NEGRA

Descripci¢: producte elaborat a Descripcion: producto elaborado
partir de carn, greix i sang de porc, artir de car asay sangre
mescla que li déna unes caracterfs- Ehas ba:
tigues molt similars al bisbe negra,
pero el seu format fan que sigui el
complementidoni de les escudelles
casolanes I'acompanyant perfecte
per un bon assortit de botifarres.

Serosy unac

Formatos: pieza
Formats: peca sencera sense enva-  car. Piaza ent:

sar « Peca sencera al buit.

BOTIFARRA CATALANA /
BOTIFARRA CATALANA TRUFADA

BUTIFARRA CATALANA / BUTIFARRA CATALANA TRUFADA

Descripcié: producte elaborat a
partir de la millor seleccio de carns
del porc. Aquest producte conserva
la mateixa recepta i elaboracio tra-
dicional fet que s'expressa en les
seves caracteristiques organolepti-
ques. Esta considerat com un pro-
ducte delicatessen, sobretot en la
seva combinacio amb tofona i co-
mercialitzat sota la denominacio de
Catalana Trufada.

15U combina
reializado conel

Formats: peca sencera sense enva-
sar » Peca sencera al buit » Mitja
peca al buit « Filetejada i envasada
en sobres de 100g.
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EMBOTITS CUITS
EMBUTIDOS COCIDOS

Fugsimanya

PERNIL CUIT
JAMON COCIDO

Descripcié: producte elaborat a
partir del pemil de porc sencer,
desossat, triat | seleccionat per ob-
tenir un bon producte final. La seva
elaboracio es similar al pernil cuit
extra pero presenta un additivatge
que permet allargar |a seva vida 0til,
aixi com potenciar el seu gust i
sabor. El tall es presenta rosat amb
diferents tonalitats i amb presencia
de betes blanquinoses.

DeSCHpCIOn 'Tf)r' ,(Tr elaborado

|(\<,adr“ ot .r*"'--

Formats: pega sencera envasada al f}or_r_nato : pleza F-F"_"lrp"_ aNGLIo
buit » Mitja peca al buit « Filetejat i 2 ple i
envasat en sobres de 100g,

asado en sobres de 100g.

BARRA “YORK”
BARRA “YORK”

Descripcio: producte de caracteris-
tiques similars al pernil cuit extra
pero adaptat a les necessitat de
consum actuals. Es per aquest
motiu que se [l ha donat el format
idoni (15 x 15 cm) per formar part
d'entrepans, combinats de format-
ge, llibrets de llom, etc...

mo actuales.
(‘TI\.-""\ ue se | 9h1

ir parte de bocadi
os de queso, libri-

Formats: peca sencera embolcalla-
da en plastic blanc - Filetejat i enva-
sat en sobres de 100g.

PERNIL CUIT EXTRA
JAMON COCIDO EXTRA

Descripci¢: aquest producte parteix
d'una bona seleccio de pernils per
confeccionar un producte
d'exel-lent qualitat. Les seves carac-
teristiques s'obtenen a partir d'un
acurat procés d'elaboracio, fet que li
dona unes caracteristiques orga-
noleptiques molt apreciades pel
consumidor: tall rosat, on s’aprecia
la peca sencera del pemnil; gust
agradable i textura suau i melosa.

Descripcion: este pr od ;rto pa

me

"\(_Ll“l']le calidad. S
racteristicas se obtiene
IBUroso proceso de e

1G173 ‘5U
Lave _\_,

Formats: peca sencera envasada al
buit » Mitja peca al buit » Filetejat i
envasat en sobres de 100g.
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EMBOTITS CUITS P—
EMBUTIDOS COCIDOS

SALSITXA FRANKFURT PANXETA CUITA FUMADA
SALCHICHA FRANKFURT PANCETA COCIDA AHUMADA

s elaborada Descripci¢: el producte s'elabora a
partir de la selecci6 i polit de les mi-
llors panxetes de porc. Aquestes es
fino, embutido entripay condimenten amb sal  espécies i es
posteriormente a coccion, Esta sotmeten a un procés de coccid i
coccion puede ser simple o puede fumat qual déna les caracteristi-
apay =0 e shumado ques de gust i aroma particulars per
aquest producte. Es un producte
idoni per a entrepans cuits o per
acompanyar altres plats de consum I
répid_ consurmo rapldo.

Descripci¢: salsitxa elaborada tipus ~ Descripcion: sz
frankfurt, és a dir, que es sotmeten  tipo frankiurt, es decir, gue se so
les carns a un picat molt fi, embotit
en tripa i posterior coccio. Aguesta
coccio pot ser simple o aplicant un
procés de fumat (Salsitxa frankfurt
fumada). Per tal de que aquest pro-
ducte expressi totes |es seves pro-
pietats organoléptiques, cal sotme-
tre'l a un procés de coccid previ al

O para acomiy

sel consum. un proceso de coccion
U consumo. - .
Formats: bosses al buit de 1 Kg+ ) Formats: Peca sencera sense enva- !‘___Dr_f_f_fmfﬂ P l_atr-*-‘"’-'? al vacios
Bosses al buit de 4 unitats. de 1kg al vac sar « peca envasada al buit « Filetejat = 50" ©
* Bolsas de 4 unidades al vacio. i envasat en sobres de 100g. RS BRI Do

LLOM [ LLONZAT CUIT | FUMAT
LOMO COCIDO Y AHUMADO

Descripcid: essotmet un llonzato  Descripcion: Se somete un lomo
llom sencer a un procés i condimen-  enterc a una rigurosa maceracios
tacio similar al de 'elaboracio del lamente a un proceso de
pernil cuit. Aixo fa que aquestes ;(D"”afil;’iﬁlm'l l o
peces prenguin unes caracteristi- Rarmbro o tambid:

ques or‘ganplepthugs molt‘ similars plancha o2 la par
al pernil cuit, perd diferenciades per

un procés de curat en la coccid. Formatos: v
vacio (aprox :
Formats: mitja peca envasada al Fileteado y envasado en sobre

buit « Filetejat i envasat en sobres. Vac(o.
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EMBOTITS CUITS
EMBUTIDOS COCIDOS

Descripcio: producte obtingut a
partir del desossat manual dels
peus de porc cuits i posterior em-
motllat. El resultat és un producte
de la xarcuteria innovador i que
permet assaborir els tradicionals
peus de porc en un nou format, ja
que és mitjangant la seva prepara-
ci6 en format de “carpaccio” com
s'expressen millor les virtuts
d’aquest derivat carni. S'aconsella
que previ al tallat d'aquest producte
s'emmagatzemi a temperatura molt
freda {1-2°C).

Formats: barra d'1 Kg envasada al
buit.

Descripci¢: el producte s'elabora a
partir de la seleccié i polit de les mi-
llors panxetes de porc. Aquestes es
condimenten amb sal i espécies i es
sotmeten a un procés de coccio i
fumat qual dona les caracteristi-
ques de gust i aroma particulars per
aquest producte. Es un producte
idoni per a entrepans cuits o per
acompanyar altres plats de consum
rapid.

Formats: barra d'1 Kg envasada al
buit.
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Fugsimanya

MOTLLE DE PEU DE PORC
MOLDE DE PIE DE CERDO

delos pl‘:‘% cocidos Y

posterior mold cndu El resultado
25 un pwducnr le lacharcuteria

mnra su prepara
de (mpvl i0" como seex

nperatura

Formatos: barra de 1 Kg envasa-
da alvacio.

MOTLE DE CARN DEL PEROL
MOLDE DE CARNE DEL PEROL

ducto se ela-

Descnpuon &l prot

= someten a u
de gusto y aroma particula
dJucto. Es un pro

0 para acompariar otros platos de
consumo rapido.

Formatos: barra de | Kg envasa-
da al vacio.




EMBOTITS CUITS
EMBUTIDOS COCIDOS

MOTLLE DE PEU DE PORC
AMB BOTIFARRA NEGRA T FESTUCS

MOLDE DE PIE DE CERDO

CON BUTIFARRANEGRAY PISTACHOS

Descripcio: Producte obtingut a partir
del desossat manual dels peus de porc
cuits combinats amb botifarra negra i
festucs i posterior emmotliat. El resul-
tat és un producte de la xarcuteria in-
novador i gue permet assaborir els tra-
dicionals peus de porcen un nou
format, ja que és mitjancant la seva
preparacit en format de “carpaccio”
com s'expressen millor les virtuts
d'aguest derivat carni, S'aconsella que
previ al tallat d’aguest producte s'em-
magatzemi a temperatura molt freda
(1-22C).
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sducto obtenido a
1anual de
do cocidos con

Descripcion: f

tir del de

es un producto d
novad

1 que previoalc
Jucto se
ura muy fria (1-2¢C),

Formatos: barra de 1 Kg envasada

atvaclo.

Fugsimanya

MOTLLE DE PEU DE PORC
AMB MOUSSE DE FOIE

MOLDE DE PIE DE CERDO

CON MOUSSE DE FOIE

Descripcio: Producte obtingut a partir
del desossat manual dels peus de porc
cuits combinats amb foie d'anec i pos-
terior emmotliat. El resultat és un pro-
ducte de la xarcuteria innovador i gue
permet assaborir els tradicionals peus
de porc en un nou format, ja que és mi-
tjancant la seva preparacio en format
de “carpaccio” com s'expressen millor
les virtuts d’aquest derivat carmni.
S'aconsella que previ al tallat d’aquest
producte s'emmagatzemi a temperatu-
ra molt freda (1-20C).

Formats: barra d’1 Kg envasada al buit.

Descripcion: Producto obtenido a
partir del deshuesado manual de
los pies de cerdo cocidos combina
doscon fo 2 pato y posterior

m

leado. |

D, ya que es mediante su
2paracionen formato de "car-

de este producto s
3wy fria (1-29C).

Formatos: barra de 1 Kg envasada

alvacio.




EMBOTITS CUITS P—
EMBUTIDOS COCIDOS

LLARDONS
CHICHARRONES

Descripcio: aquest producte s'obte  Descripcion: este prod
del fregit de daus de carn | grassa de  ©btiene de freirlos dados de
porc. El resultat d’aquesta cocci6 és e Hres e
premsat per tal extreure’n el llard i
donar-los la consisténcia necessaria
perque sigui un producte cruixenti :
agradable al paladar, Es un produc- @y agradable al pal
te molt apreciat com aperitiu o com  P"00Ucto muy aprecia
acompanyant d'amanides, verdu-
res; et

dRErV0 0 COmMo Companero de

ensaladas, verduras, etc.

Formats: pans de 20 cm de diame-
trei 15 d'alcada sense envasar
Pans envasats al buit« A granel « En-
vasat en tarrines de 100g.

LLARD
MANTECA DE CERDO

Descripcid: producte resultant dela  Descripcion: producto resultante
coccié dels llardons. Es un producte  9e |2 coccion de los chiic
molt apreciat a la cuina, ja que la BN prodiicto
Seva UtllltzaC|0 dona i Sabori sabory arama muy part culares W
aroma molt particular perd molt mLy preciados a los amantes de
ben valorat pels amantsdela cuina  lacocina tradicional.
tradicional catalana.

cocinayaqg itn da un

Formatos: tarrina de 1 kg, « Tarri
nade 1/2kg.« Tarrina de 1/4 kg.

Formats: tarrina de 1 Kg « Tarrina de
1/2 Kg» Tarrina de 1/4 Kg.

www.fussimanya.cat - info@fussimanya.cat - 93 812 06 47




www.fussimanya.cat - info@fussimanya.cat - 93 812 06 47




PREPARATS
CARNIS

PREPARADOS CARNICOS

Sén productes que han estat preparats amb carn
fresca, salats, condimentats, embotits (botifarres) o
enformats (hamburgueses) segons el tipus de pro-
ducte que s’estigui elaborant. Son productes que
s'ofereixen frescos i a punt per ser cuinats.

Botifarra crua

Salsitxa crua

Xorico fresc

Carn picada

Pilotilles amb tela

Pilotilles arrabossades
Hamburgueses

Escalopa de vedella

Escalopa de pollastre

Tires de pollastre

Llibrets de llom amb pernil dol¢ i formatge
Quadrats de pernil dol¢ i formatge
Croguetes

Fusgimanya

Son productos que han sido preparados con carne
fresca, salados, condimentados, embutidos (salchi-
chas) o enformats (hamburguesas) segin el tipo de
producto que se esté elaborando. Son productos que
se ofrecen frescos y listas para ser cocinados.

Butifarra

Salchicha

Chorizo fresco

Carne picada

Albondigas con tela

Albondigas rebozadas
Hamburguesas

Escalope de ternera

Escalope de pollo

Tiras de pollo

Libritos de lomo con jamdn dulce y queso
Cuadrados de jamoén dulce y queso
Croguetas

g
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PREPARATS 'CA RNIS Fussimanya
PREPARADOS CARNICOS

BOTIFARRA CRUA
BUTIFARRA

Descripci¢: considerat com un dels
embotits mes classics dins de la xar-
cuteria tradicional. Es un producte
fresc, i que permet assaborir les pro-
pietats més basiques de lacamiel
greix del porc. Actualment, s’elabora
un ampli assortit de botifarres gra-
cies a la combinacio d'aquest pro-
ducte tradicional amb un gran ven-
tall d'ingredients | productes de
temporada. Aquests productes es
comercialitzen sota la denominacio
de botifarra de gustos i en podem
trobar de: formatge, ceba i format- ey
ge, escalivada, alls tendres, calcots, , qQUESE foque-
tofona, bolets, formatge roquefort,  fort, espinacas, pasasy pinanes,

espinacs, panses i pinyons, etc... et

asalacombina-
oducto tradicional
ico de ingre

os de temg

Formato: piezas individ

Formats: peces individuals en forma de collar « Tiras tipo _1.5..'_'I|I|-
forma de collaret» Tires tipus salsi-  cha. Tiras de butifarra si :
txa« Tires de botifarra sense lligare  Piezasindividuales en forma de
Peces individuals en forma de colla- sadas en film 0 atmos-

SALS ITXA C R UA ret envasades en film o atmosfera clora« lkg de L'L'ig"“"
protectora « Peces en forma de co-

SALCHICHA llaret envasades en film o atmosfera
protectora (1 Kg).

Descripci¢: a partir del mateix pre-
parat de carns que la botifarra,
s'emboteix en tripa natural de cali-
bre prim. Producte molt apreciat en
I'alimentacid infantil, aixi com en til, asi ¢
I'elaboracio d'entrepans calents. bocadil

Descripcion:

strecho. Prod
oenlaalime
yenla

callentes:

Formatos: tiras tren

Formats: tires trenades de salsitxa B
chicha « Bandej

Safates de 6 unitats envasades en
film o atmosfera protectora » Safa-
tes de 1 Kg envasades en film o at-
mosfera protectora.
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PREPARATS CARNIS
PREPARADOS CARNICOS

XORICO FRESC
CHORIZO FRESCO

Descripci¢: producte elaborat a
partir d’'una bona seleccio de carn i
greix de porc i amanitamb sal i es-
pécies, la base de les quals és el
pebre vermell, fet que li dona el
color ataronjat caracteristic
d’aquest producte. Es un cop fregit
quan aguest producte expressa les
seves principals caracteristiques or-
ganoléptigues. Es un producte idoni

per a barbacoes o combinat amb
altres tipus de carns i productes car-
nics.

Formats: tires trenades tipus salsi-
txes « Safates de 6 peces envasades
en film o en atmosfera protectora.

CARN PICADA / CARN PICADA PILOTILLES

CARNE PICADA

Descripcié: producte elaborat a

partir de la mateixa seleccio de

carns que la botifarra i amanitamb
sal i pebre. Per tant, aguest produc-
te es comercialitza just abans de ser

embotit.

Formats: safates de 1 Kg envasades

en film o atmosfera protectora.

Descripcion: producto
a partir de la misma
carnes que la butifarra
mentada con

Formatos: banc ic
sadas en filmo atmo

tora.

Fusgimanya

Descripcion: producto ela
a partir de una buena seleccic

le cerdo y condi

cles, la

la pimienta

\oléptic
dld O

Formatos: tiras tre
salchicha 3
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PREPARATS 'CA RNIS Fussimanya
PREPARADOS CARNICOS

PILOTILES AMB TELA PILOTILLES ARRABOSSADES
ALBONDIGAS CON TELA ALBONDIGAS REBOZADAS

Descripcié: producte que parteix de
la mateixa seleccio de carns que la
resta de preparats carnics, hi
afegim, ou pasteuritzat, all i julivert . y pe
pertal de poder donar-lila forma e a
L caracteristica de les pilotilles. A digas. Apa
varian partir d'aguest producte se’n co- comercializan d

Descripcid: producte que parteix de  Descripcion: pi
la mateixa seleccié de cams quela ~ delan
resta de preparats carnis, hi afegim,
ou pasteuritzat, all i julivert per tal
de poder donar-li la forma caracte-
ristica de les pilotilles. A partir
d'aquest producte se’n comercialit-

zen diferents variants: pilotilles arra- Rty mercialitzen diferents variants: pilo-
bossades pilotilles amb tela. St tilles arrabossades i pilotilles amb
Formatos: bandeja de 15 unida tela. Formatos: bandeja de 15 unida-
Formats: safates de 15 peces apro-  des aprox. envasadas en atmosfe- des aprox. envasadas en atmaosfe-
ximadament envasades | atmosfera @ Protectora. Formats: safates de 15 peces apro- 4 protectora.
protectora. ximadament envasades i atmosfera
protectora.
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PREPARATS CARNIS Fussimanya
PREPARADOS CARNICOS

CANVIAR DESCRIPCIO
HAMBURGUESES

HAMBURGUESAS
Descripcié: producte elaborat a Descripcién: prodi
partir de la mateixa seleccio de a partirde la mis

carns que la botifarra cruaj condj-  C2Mesauela bulifs

mentat amb pebreisal. Aquestes
son emmotllades donant-los la
forma caracteristica de les hambur-
gueses. Aguest producte s’elabora
en diferents variants, tan pel que fa
a barreja de carns com a ingredient { pLes
que s'hi addicionen. Aixi doncs es hambuireue
comercialitzen hamburgueses de cerdo s
porc, vedella, porci vedella, de
ceba, de ceba amb formatge, amb
baco i formatge, de carn de piloti-
lles, entre daltres gustos.

Formats: safates de 4 peces envasa-
des en atmosfera protectora « Safa-
tes de 6 peces envasades en atmos-
fera protectora « A granel.

Fotos (d'esquerra a dreta i de dalt
a baix): hamburguesa de porc -
hamburguesa de porc amb carn de
pilotilles - hamburguesa de vedella -
hamburguesa de porc amb format-
ge -hamburguesa de porc amb
bacon i formatge - hamburguesa de
vedella amb formatge.

HAMBURGUESES XL
HAMBURGUESAS XL

Formats: pes a convenirentre 200§  Formatos: peso a convenir entre
400 gr. 200y 400 gr.

Fotos (d’esquerra a dreta): ham- Fotos (de izquierda a derecha):
burguesa de porc amb formatge - hamiburguesa de cendo con
hamburguesa de vedella. queso - hamburguesa de ternera.

www.fussimanya.cat - info@fussimanya.cat - 93 812 06 47



PREPARATS CARNIS Fussimamn
PREPARADOS CARNICOS

ESCALOPA DE VEDELLA
ESCALOPE DE TERNERA

rebozada del

Descripcio: Versio arrebossada del Descripcion: Versi
bistec de vedella. Utilitzant vedelles de ~ Pstec deternera
menys de 24 mesos, es tallen els bis- - ;Z”L :
tecs alamines de 3-4mmis'arrebossen 5 4 ysere
amb la mescla d'ou pasteuritzatilaba-  de huevo
rreja de pa ratllat. El contrast del de pan rall:
cruixent de |'arrebossat i la tendresa
del bistec devedella son una altra

manera d'assaborir el tipic bistec de
vedella, fent-'ho molt atractiu pera Ve
plats combinats, menis o perque els 0 para que los consu
consumeixin la canalla.

rear el tip

ase |

muy atracti-
ios, menus
1 los ninos.

Formats: 12 talls envasats en porex dos en bandeja de plastico
film, 0 bé 4 talls envasats en safata de ~ O51era protecion.
plastic i atmosfera protectora.

ESCALOPA DE POLLASTRE
ESCALOPE DE POLLO

Descripci6: Consisteix en l'arrebossat  Descripcion: Consi
del pit de pollastre desossat itallat ala- 7200 ce [a pechuga
mines. La textura caracteristica del pit 219 <"
de pollastre, tendre i melosa, combina-
da amb la sensacio cruixent de l'arre-
bossat fan d’aquest producte un bon
reclam perqué els nens de la casa con-
sumeixin pollastre sense cap impedi-
ment.

para que losnifios de |a casa ¢
suman pollo sin ningun impedi-
mento.

Farmatos: 12 cc
. i % porexyfilm,ob
Furn'lat%. 12 talls envasats en porexi Hosen bandelside
film, o bé 4 talls envasats ensafatade  msfera protectora,

plastic i atmosfera protectora.
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PREPARATS CARNIS
PREPARADOS CARNICOS

Fugsimanya

LLIBRETS DE LLOM

AMB PERNIL DOLC | FORMATGE
LIBRITOS DE LOMO CON JAMON DULCE Y QUESO

Descripcid: portem als vostres mostra-
dors el classic llibret de llom amb format-
ge arrebossat. Tallem el llom a lamines de
3 mm de gruix, afegim una lamina de for-
matge per fondre, un tall del pernil cuit de
Fussimanya i l'arrebossem amboui la ba-
rreja de pa ratllat. La degustacio d'aquest
producte ens porta a una combinacio de
gustos i textures diferents gracies al
cruixent de |'arrebossat, la cremositat del
formatge i la consistencia pero melositat
detall de llom.

Formats: 12 talls envasats en porex i film,
o be, 4 talls envasats en safata de plastici
atmosfera protectora.
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Descripcion: llevamos a vuestros mostra

film

jad

TIRES DE POLLASTRE

TIRAS DE POLLO

Descripcio: tallem el pit de pollastre
desossat en tires una mica mes gruixu-
des que un dit; les submergim amb ou i
les arrebossem amb pa ratllat. La seva
forma i textura final, el fan un producte
idoni per combinar-lo amb diferents
salses i formar part dels millors assor-
tits de tapes que es poden oferir, tant a
nivell doméstic com en la restauracio.

Formats: 1kg (aprox) de tires de pollas-
tre envasades en porexifilm, o be
300gr. de tires envasades en safata de
plastic i atmosfera protectora.

Descripcion: cortamos |a pechuga

de pollo deshuesado en tin

bien 300gr. de tiras en

QUADRATS DE PERNIL

DOLC  FORMATGE

plastico y at

maosfera

CUADRADQOS DE JAMON DULCE Y QUESO

Descripcio: innovem el famos rotlle de
pernil dolg i formatge donant-li forma
quadrada, Tallem les nostres barres de
pernil cuit en format york (barra) a la-
mines gruixudes (3mm), afegim una
lamina de formatge per fondreiels
arrebossem amb ou i pa ratllat. Aques-
ta combinacio aporta una nova sensa-
cio organoléptica al classic llibret amb
formatge, fent-lo més apetitds al pala-
dar dels nens.

Formats: 10 talls envasats en porexi
film, 0 be 4 talls envasats en safata de
plastici atmosfera protectora.




PREPARATS CARNIS Fussimanya
PREPARADOS CARNICOS

CROQUETES
CROQUETAS

Descripci6: producte deformaci-  Descripcion: producto de forma

lindrica d'uns 5 centimetres de llar-
gadai 30g de massa (aproximada-
ment). La base és la beixamel acom-
panyada per cadascun dels gustos
que caracteritzen els diferents fipus
de croquetes que elaborem a les
nostres installacions (pernil, llonga-
nissa, pollastre, bolets, etc...). Gra-
cies a l'arrebossat extern, un cop la
croqueta ha estat cuinada, es
mostra cruixent per fora i cremosa a
l'interior. A mesura que anem de-
gustant la beixamel, aquesta ens ex-
pressa el gust caracteristic de cada
croqueta trobant, en alguns casos,
els trossets del producte que ens
aportara el gust (pernil, llonganissa,
bolets, etc...).

Formats:

- 28 unitats (1kg aproximadament},
envasades en safates de porex i se-
gellades amb film transparent.

- 14 unitats (0,5 kg aproximada-
ment), envasades en safates de
porex i segellades amb film transpa-
rent.

- Safates de 12 unitats envasades en
Atmosfera protectora.
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PRODUCTES DE LESPECEJAMENT

DEL PORC (FRESC)

PRODUCTOS DEL DESPIECE DEL CERDO (FRESCO)

Les carns utilitzades per a la venda de peces nobles
del porc provenen de porcs seleccionats, majori-
tariament femelles, els quals han rebut una alimen-
tacio a base de pinsos elaborats a partir d’una se-
leccio equilibrada de matéries primeres que li con-
formen una bona proporcio de greix i magre.
Aquest fet ens permet obtenir carns amb una colo
racio agradable a la vista, amb poc contingut d’ai-
gua, pero que expressa les seves millors propietats
després de la coccio: gustosa, pero suau al paladar,
aroma agradable i apte per formar part dels millors
plats de la cuina casolana.

Llom
Llonzat
Filet
Panxeta
Carn magre
Papada
Costella
Galtes

Las carnes utilizadas para la venta de piezas nobles del
cerdo provienen de cerdos seleccionados, mayoritaria-
mente hembras, los cuales han recibido una alimenta-
cién a base de piensos elaborados a partir de una se-
leccion equilibrada de materias primas que le confor-
man una buena proporcion de grasay magro. Este
hecho nos permite obtener carnes con una coloracion
agradable a la vista, con poco contenido de agua, pero
gue expresa sus mejores propiedades después de la
coccién: sabrosa, pero suave al paladar, aroma agra-
dabley apto para formar parte de los mejores platos
de la cocina casera.

Lomo
Chuleta
Solomillo
Panceta
Carne magra
Papada
Costilla
Carrilleras

g
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PRODUCTES DE L'ESPECEJAMENT

DEL PORC (FRESC) FFusgimanpa
PRODUCTOS DEL DESPIECE DEL CERDO (FRESCO)

carn magre - carme magre papada  papada costella - costilla galtes - carrilleras

PRODUCTES DE UESPECEJAMENT DEL PORC (FRESC)
PRODUCTORS DEL DESPIECE DEL CERDO (FRESCO)
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Fusgimanya

LES NOSTRES BOTIGUES

NUESTRAS TIENDAS

e

TAVERNOLES
Ctra. ParadorKm 7
08519 Tavéernoles
938122188

:— | ‘:-_—_é_ = — . -—-_.
MANLLEU TORELLO TONA
Avda. de Roma, 202 C/ Sant Miquel, 4 C/ Major, 3
08560 Manlleu 08570 Torelld 08551 Tona
938512121 93 859 49 65 938870172

VIC VIC RODA DE TER

VIC

CARRER TAGAMANENT CARRETERA DE RODA CARRER VERDAGUER Placa Verdaguer
C/Tagamanent, 1 Ctra. de Roda, 2 C/Verdaguer, 4 08510 Roda de Ter
08500 Vic 08500 Vic 08500 Vic 9385002 19
938835667 938861073 938834168

BOTIGA ONLINE: www.fussimanya.cat/botiga-virtual
TIENDA ONLINE: www fussimanya.cat/tienda-online/?lang=es
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